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Seznam experiment U

. kapitola: Domaci experimenty

Dlkaz Skrobu

Dukaz redukujicich sacharidu

Dukaz bilkovin

Cervena rostlinna barviva jako indikatory pH
Indikator z Cerveného zeli

Indikatorova barviva v kvétech rostlin
Barviva liSejnikud jako indikatory kyselosti
Reakce pfirodnich fenold

Uginky mofidel na rostlinna barviva

. Pfiprava anthokyanidint Stépenim jejich ologomert
. Pfiprava anthokyanidind redukci flavonua

. Fluorescence rostlinnych barviv

. Sté&peni krobu slinnou amylasou

. St&peni Skrobu rostlinnymi amylasami

. St&peni sacharosy kyselou hydrolyzou

. Enzymatické Stépeni sacharosy

. Katalasa v potravinach

. Uginnost enzymu katalasy v zavislosti na pH
. Rostlinné proteasy

. Denaturace enzymu

. kapitola: Laboratorni experimenty s p  Firodnimi latkami

Duha z raj¢atové Stavy

Xanthoproteinovy test

Praktické aplikace dikazu sacharidd

A. Dukaz laktosy v mléce

B. Dukaz Skrobu v uzenarskych vyrobcich

C. SloZeni bilé lepici pasty

Identifikace tuku v potravinach

Vlastnosti tuk

A. Stupen saturace tuku

B. Liebermanniv —Buchardlv test na obsah sterolu (cholesterolu)
Fluorescence chlorofylu ze zelenych listu

Vitamin C v ovoci a zeleniné

A. Kvalitativni zjisténi pfitomnosti vitaminu C v napojich a ovocnych dZusech
B. Kvantitativni uréeni mnozstvi vitaminu C v napojich

Vitamin A v potravinach

Sublimace kofeinu

Pfiprava pletového krému

A. Hydrataéni krém

B. Krém s rostlinnymi Stavami

C. Glycerinovy krém

4. kapitola: Experimenty v kontextu kazdodenniho zi  vota

1.
2.

Pfiprava polyamidového vliakna
Duikaz formaldehydu v dfevotfisce nebo v linoleu
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3. Rozvrstveni rozpoustédel — rozdéleni smési barviv kapkou vody 67
4. Chromatografie pfirodnich a syntetickych barviv 68
A. Rostlinna barviva — chromatografie 68
B. Potravinarska a synteticka barviva — chromatografie 70
5. kapitola: Experimenty v mikrovinné troub &
1. Ohfivani dvoufazového systému 70
2. Dukaz nehomogenity pole v mikrovinné troubé 75
3. CD v mikrovinné troubé 76
4. Vliv obsahu vody na dobu tani rdznych tukovych vyrobkud 77
5. Vyroba formy na GST techniku 79
6. Vyroba skla 80
7. Taveni stfibra 82
8. Vyroba slitiny médi a zinku 83
9. Vyroba Zeleza 84
10. Syntéza lécCiva acylpyrinu 85
11. Vyroba mydla 86
12. Sublimace kofeinu z €ajovych listkil nebo kavy 88
13. Pfiprava indikatorovych barviv fenolftaleinu a fluoresceinu 89
14. Orientani analyzy pfitomnosti a obsahu redukujiciho sacharidu 90
6. kapitola: Vesela a zabavna chemie
1. ,Akumulatror I 93
2. Kurak“ 94
3. ,Alkoholik* 98
4. ,Smutny konec gumového medvidka“ 99
5. ,Faradnovi hadi“ 99
6. ,Antimon kresliF 101
7. ,Sloni pasta“ 102
8. ,Hofrici gel* 103
9. ,Modra a duhova banka“ 104

10. ,Zapéleny ucitel chemie* 106



